Selw geelute Gaste - Freunde desy Hauses

Herzlich Willkommewn inv ,,Restouwant Seute Deerw’
Wir freuen ung ilber Thwen Besuch.

Dieses gehorvt ivvdem ,,Restaumrant Seute Deerw”

einfach dazu. Genwitlichv sitzen; Ruhe habeny so- £
richtig genieferswnd sich durch Speisen L
verwohmen lassen. Doy st unsere Vorstellung alsy ¥
wir day ,Restaumvant Seute Deern* itbernommen ,
haben: 5l 7

Wir hoffeny dass es ung gelingen wivd... und Ste ebenso-
schimackhafte wie siffige Stundew hier verbringen werden.

Prost und, guten Appetit!
Restarant Seule Deerr
Strichweg Nr.206
27476 Curhaver- Dése
Telr 04721-603335 oder 0177-5382054

N


tel:04721-603335

Spegialitiiten ausy unserer
Suppenkiiche

Klawe - Fischsuppe mil Eilage b5

Tomatensuppe ,,Provencial’
it Sahumehaulbes b, s

Salate
Kleiner gemischiter Salat
,,ACO‘ZA:/BW&“ a,g9

Vorspeises
Tomaten - Mozzarellaw - Teller
dagw reichevw wiv frisches Baguette




Meeres-Spezialititen

Rotbawschftlet ,,Mullerivv - Art”

v der Plowmne gebraten; mit zevlassener Butter und
Salgkartoffelin. a;c d;i 4

»Kabeljoufielt- Cuxhaverv

Natwr gebratenes Kabeljouufilet, mit Dijon-Senf Sauice
W‘-d/sa%/ka/t’toﬁéby\/ a,cgdio9,15

SMatrosenteller™

gebratenes Rotbowschflet mit Krabbenwihweld und
hauwsgemachfen Bratkawtoffelny a cg d,i,9,15

»Schollenfdet Finkenwerder”

gebratenes Schollenfilet mit Speckstippe: wnd
Salgkwrtoﬁébw a, ¢di 4

Schollenfilet Buswumer Avt”
gebratenes Schollenfilet mit frischen Krabbew unds
BV'aﬂCa/VtOﬁcdxﬂ/ a,¢cdié

.Meeres - Spezialititen aus Cuxhaven




~Eismeer - Seelachsfilet”

Seelachsfdet Natur gebraten in der Plowmne mit frischem
Nordseekralbben wnd Bratkewtoffelw. a, ¢, d; i, 4

,, Limandes - Filet”

tchtes Natwr gebratenes Limandesfiet mit Gewuise der
Saisony zevlassene Butter und Salzkauwtoffelw. v £ vk

Kabeljau und Seelachsfilet Natur in der Pfanne gebraten, Gemiise
der Saison, Senf Sauce und Salzkartoffeln. a,c,d;i+

1 Person
2 Personen
3 Personen

4 Personen

» Scampi — Pfanne*

Geschilte Scampi mit Knoblauch, Olivenél in der Pfanne gebraten und in
der Pfanne serviert. Aioli und frischen Baguette. a, c, d,i, 4



Matjes-Spezialitdten

Matjes sind junge Heringe (abgeleitet von den
hollandischen Matjes-Mdadchen), die vor thwer exstesv

Laichzeit gefischten wevdew. Sie sind besonders gt unds
vow Feinschumeckern begehuwt. Vor-unserew Kitster ist der
Hevingsfong seltener geworvderv. Wiv: bekonwumen duwwrch
Fonge andere Londer das gange Jahw iber gening Matjes
die nach alteny; iberlieferten Regeptes geveift wnd
gubereitet werder

~Matjesfilet Hawsfravenowt”

feinste Matjesfilety mit einer leckeren Apfel-Zweibel-
Gew i zgurken-Sauce; wnd Petersilienkoutoffeln b, c e i h,i,n

»Kapitinsteller”

(Die Curhawvener - Spegialitit der Nordsee)
Tin Genuss fuu- devv Gauwmen!

Natur Matjesfilet, eingelegten Brathering; abgezogenen
Rollmops; frische Novdseekrablbew mit einer leckeren

Apfel-Zweibel-Gewiwrggurken-Saurce, und hausgemachten
BVWO‘ﬁ:@Lﬂ/ c,e i, mn

»Schweinefilet- Pfovune”

Schweinemedaillons mit Gewuise, Sauce Hollondaise
uwnd hausgemachlterw Braticouwtoffelwt.s,s b, h.



~Schwnitzel - Joger Art”
Schwitzel mit frischevw Champignons v Rahwmensance
und Pomwmes frites. v, f,b,h

”DM e Sd’W\led/“

Schwitzel mit' 1 Spiegelei; gebvatener Speck wind
hawsgemachifen Bratikowtoffeln. bt b, h

»Schwnitzel - Curkhoven'
Schwitzel mitil-Spiegelei, Krabbew goavniert wnd
hawsgemachiten Bratikartoffelvv. b, f,b,n

»~Hahnchenbrustfiet’

Hoahnchenbrustfilet gebraten, Pleffersauce, und Ponumes
ﬁ"ixt%/ a,c9,4

~Rumpsteak

Steak (250gr. Rohgewicht), iw Krauterbutter gebraten,
Pomumes frites wnd Bedagen-Salat. a ¢ s, 4,b, 1,13
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,2Monatsangebot®

Ganze Fische gebraten mit Grdte!

»Gownge Scholle/ - Millerin'
525-575 Gramum.

Gebratene Scholle mit gerlassener Butter und
Bratkowtoffeln. a, ¢, 4, o«

»Gange Scholle - Finkerwerder”

525/575 Grawmumn.
Gebratene Scholle mit Speckstippe 'und, Bratkavtoffeli. 4 ¢

& 44

»Gownge Scholle - Busuumer”
525/575 Grawmnw.

Gebratene Scholle mikt frischen Kralbbew und
Bratkowtoffeln. o, o 4, o +



Jagesempiehlung!

Zartes Schollenfilet mit weiBer Haut, knusprig in
Butter gebraten und mit unserem feinen
hausgemachten Kartoffelsalat. £in kulinarischer
Genuss, den Sie sich nicht entgehen lassen sollten.

nur solange der Vorrat reicht.

Lassen Sie sich verwohnen!
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